
VORSPEISEN
01	 ANGEMACHTE TOMATEN	 8.80 €
02	 SOPA VIÑA A.B. (FISCH-MAYONNAISESUPPE)	 11.00 €
03	 ANDALUSISCHE GAZPACHO	 9.90 €
04	 IBERISCHER BELLOTASCHINKEN (100 GRS.)	 24.20 €
05	 GRÜNER SALAT	 13.20 €
06	 SALAT EL “ANCLA“	 13.20 €
07	 GEGRILLTER PAPRIKASALAT	 11.00 €
08	 HÜHNERSALAT MIT PARMESAN	 17.60 €
09	 MANCHEGO KÄSE (100 GRS.)	 13.20 €
10	 SPIEGELEIER MIT KLEINEN „PADRON“-PAPRIKA UND POMMES FRITES	 15.40 €
11	 GARNELEN IN KNOBLAUCH	 16.50 €
12	 AVOKADOS MIT GARNELEN	 16.50 €
13	 KRABBENCOCKTAIL	 16.50 €
14	 HONIGMELONE MIT IBERISCHEM SCHINKEN	 19.80 €
15	 IN ESSIG EINGELEGTE SARDELLEN	 14.30 €
16	 SALZSARDELLEN AUS  DEM KANTABRISCHEN MEER 	 23.20 €
17	 ARTISCHOCKEN MIT VENUSMUSCHELN IN GRÜNER SOSSE	 19.80 €

MEERESFRÜCHTE
18	 RAUE VENUSMUSCHELN (5 ST.)	 13.20 €
19	 “CONCHAS FINAS“ (GLÄNZENDE VENUSMUSCHELN) (5 ST.)	 13.20 €
20	 HERKULESKEULEN	 19.80 €
21	 CLAIRE AUSTERN (ST.)	 3.30 €
22	 SAUTIERTE STUMPFMUSCHELN	 24.20 €
23	 MEERESFRÜCHTESALAT	 27.50 €
24	 GEKOCHTE ODER GEGRILLTE KRABBEN (200 GRS.)	 24.20 €
25	 GEKOCHTE ODER GEGRILLTE KRONENHUMMER (KG)	 132.00 €
26	 ROTE GARRUCHA KRABBEN (KG)	 165.00 €
27	 ROTE RIESENGARNELEN (KG)	 110.00 €
28	 ROTE LANGUSTE (KG)	 143.00 €
29	 NATIONALER HUMMER (KG)	 105.60 €

REISGERICHTE
30	 MEERESFRÜCHTEPAELLA (MIN. 2 PERSONEN) (P/P)	 19.80 €
31	 PAELLA MIT HUHN UND GEMÜSE (MIN. 2 PERSONEN) (P/P)	 19.80 €
32	 SCHWARZE PAELLA MIT GARNELEN UND TINTENFISCH (MIN. 2 PERSONEN) (P/P)	 27.50 €
33	 PAELLA MIT ROTEN RIESENGARNELEN (MIN. 2 PERSONEN) (P/P)	 28.60 €
34	 SUPPIGER REIS MIT MEERESFRÜCHTEN (MIN. 2 PERSONEN) (P/P)	 19.80 €

(Die Verfügbarkeit aller Fische und Meeresfrüchte ist marktabhängig)



FISCHGERICHTE
35	 FRITTIERTES FISCHFILET MIT POMMES FRITES	 17.60 €
36	 GEGRILLTER ODER FRITTIERTER SCHWERTFISCH	 23.10 €
37	 GEGRILLTER SEETEUFEL ODER ALS SPIESS	 24.20 €
38	 GRAUBARSCH(KG)	 66.00 €
39	 WOLFSBARSCH (KG)	 60.50 €
40	 SCHWARZE SEEZUNGE (KG)	 88.00 €
41	 FISCH DES TAGES (KG)	 66.00 €
42	 STEINBUTT (KG)	 66.00 €
43	 STEINBUTT MIT ALBARIÑO-WEISSWEIN	 26.40 €

ALMADRABA THUNFISCH
44	 ALMADRABA THUNFISCHTATAR 	 23.10 €
45	 SASHIMI VOM THUNFISCHBAUCHFLEISCH	 23.10 €
46	 GEGRILLTES THUNFISCHFILET	 23.10 €
47	 GEGRILLTES THUNFISCHBAUCHFLEISCH	 23.10 €
48	 THUNFISCH IN ZWIEBELN	 23.10 €

FRITTIERTES
49	 ZUCCHINISTREIFEN	 9.90 €
50	 PANIERTE KRABBENSCHWÄNZE	 13.20 €
51	 SARDELLEN MIT ZITRONE	 14.30 €
52	 BASTARDZUNGEN	 13.20 €
53	 MARINIERTER HUNDSHAI	 13.20 €
54	 FISCHKROKETTEN	 11.00 €
55	 BABYTINTENFISCHE	 26.40 €
56	 TINTENFISCHE	 15.40 €
57	 FRITTIERTE ROTBARBEN	 15.40 €
58	 “CHANQUETES“ 

(WEISSFISCHCHEN) MIT SPIEGELEI UND GEBRATENEN PAPRIKA)	 26.40 €

FLEISCHGERICHTE
59	 GEGRILLTES LENDENSCHNITZEL	 17.60 €
60	 “SAN JACOBO“ (CORDON-BLEU AUS KÄSE UND SCHINKEN)	 18.70 €
61	 OCHSENSCHWANZ	 19.80 €
62	 RINDERFILET, VOM GRILL ODER MIT PFEFFERSOSSE	 26.40 €

FRISCHE PASTA
63	 LINGUINI MIT ROTEN RIESENGARNELEN IN SAUCE AUS IHREN SCHALEN	 28.60 €
64	 RAVIOLI GEFÜLLT MIT PILZEN MIT TRÜFFELSAUCE	 26.40 €

KINDERTELLER
65	 FRITTIERTES FISCHFILET MIT POMMES FRITES	 17.60 €
66	 HÜHNERNUGGETS MIT POMMES FRITES	 13.20 €
67	 GEGRILLTE SCHWEINESCHNITZELCHEN	 17.60 €

BRÖTCHENSERVICE 1,65 € / 10 % MwSt. INKL. 
EINRICHTUNG MIT INFORMATIONEN ÜBER ALLERGENE



HAUSGEMACHTE NACHTISCHE

01	 TOCINO DE CIELO (“HIMMELSSPECK”)	 6.60 €

02	 MILCHREIS MIT KARAMELLKRUSTE	 6.60 €

03	 KARAMELLPUDDING	 6.60 €

04	 KÄSEKUCHEN	 6.60 €

05	 OBST DER SAISON (ST)	 6.60 €

06	 HAUSGEMACHTES EIS (ST)	 3.30 € 
VANILLE, ERDBEER, BELGISCHE SCHOKOLADE, 
KAFFEE, TURRON

07	 ZITRONENSORBET MIT SEKT	 7.70 €

08	 APFELTORTELLETE MIT VANILLEEIS	 11.00 €

09	 SCHOKOLADENCOULANT MIT EINER KUGEL VANILLEEIS	 8.80 €

10	 TIRAMISU	 8.80 €

11	 ANANAS-CARPACCIO VANILLE-KUGEL	 8.80 €

SPEZIELLE KAFFEEVARIANTEN

12	 CAFÉ PARIS: KAFFEE, BAILEYS UND SAHNE	 8.80 €

13	 FRAPPUCCINO MIT VANILLE	 8.80 €

14	 CAFÉ FRAPPÉ MIT KARAMELL	 7.70 €

10 % MwSt. INKL.


