
ENTRÉES
1 Tomates a l’ail et au persil	 10€
2 Gazpacho	 10€
3 Salade de poivrons grillés	 11€
4 Soupe de poisson montée au vin blanc	 11€
5 Salade verte	 13€      
6 Fromage “Manchego” (100grs)	 13€
7 Anchois marinés au vinaigre	 14€ 
8 Légumes variés à la plancha	 14€
9 Salade “El Ancla”	 15€
10 Oeufs au plat avec poivrons verts de la région du padrón
servis avec des pommes-allumettes	 15€
11 Toast de thon à la sauce à la truffe	 16€      
12 Avocat avec crevettes	 17€      
13 Salade russe avec crevettes	 17€
14 Salade de poulet grillé au parmesan	 18€ 
15 Ventrèche de thon à la tomate	 18€
16 Oeufs aux crevettes cristal	 18€
17 Grosses crevettes de Sanlúcar pil-pil (ail-persil)	 19€      
18 Artichauts aux palourdes et son jus	 20€
19 Salade Pipirrana	 22€
20 Anchois de la région de Cantábrico en conserve “de luxe”	 23€
21 Salade Caprese	 23€
22 Jambon ibérique de bellota désossé (100grs)	 32€
23 Brioche au homard	 32€
24 Salade de fruit de mer	 32€

FRUITS DE MER
25 Coques fines (unité)	 3€
26 Huîtres fines de Claire (unité)	 4€
27 Palourdes sautées	 23€
28 Crevettee cuisinées ou a la plancha (200grs)	 28€
29 Telline sautées	 36€      
30 Homar nacional (kg)	 106€
31 Crevettes royales à la planche (kg)	 150€  
32 Ecrivisses cuisinées ou a la plancha (kg)	 150€
33 Crevette rose de Garrucha (kg)	 165€

RIZ
35 Fumé aux fruits de mer (minimum 2 personnes) (p/p)	 25€
36 Paella au poulet et légumes (minimum 2 personnes) (p/p)	 25€
37 Paella noire aux crevettes et au calamar 
(minimum 2 personnes) (p/p)	 28€

HOMARD
34 Homard frit, servi avec des oeufs et des 
pommes de terre rôties (kg)	 106€

POISSONS
38 Rosada frite servie avec frites	 18€
39 Merlu à la plancha ou à la romaine	 23€
40 Brochette de lotte	 28€
41 Lotte poêlée ou grillée	 28€
42 Saumon grillée	 29€
43 Loup de mer (kg)	 66€
44 Rascasse de Tarifa (kg)	 88€      
45 Le turbot (kg)	 88€ 
46 Besugo de la pinta (kg)	 88€
47 Sole “noire” (kg)	 88€
48 Poisson du jour (kg)	 88€      

THON ROUGE SAUVAGE DU DÉTROIT
53 Carpaccio de filet de thon	 23€
54 Tartare de filet de thon	 25€      
55 Filet de thon à la plancha	 25€
56 Filet de thon à l’oignon	 25€
57 Oeuf sur le plat crevé au thon	 25€
58 Tataki de thon à la sauce nikkey	 25€      

FRITURES
59 Croquettes de poisson	 12€
60 Anchois au citron	 14€
61 Friture de rougets	 15€
62 Marinade de poisson	 18€
63 Queues de crevettes	 19€
64 Calamars	 24€      
65 Puntillitas (minis calamars)	 26€    

SUSHI
66 Roll de saumon (8 pièces)	 18€
67 Sélection de nigiri (6 pièces)	 18€
68 Tartare de saumon	 18€
69 Roll de thon (8 pièces)	 21€
70 Roll de aloyau (8 pièces)	 32€
71 Rouleau de thon rouge (8 piezas)	 32€            
72 Sélection de sashimi (12 pièces)	 32€

VIANDES
49 Filets de porc á la plancha	 18€
50 Cordon Bleu	 19€
51 Queue de taureau (râgout de boeuf)	 24€
52 Filet de viande rouge á la plancha ou au poivre	 32€

PÂTES FRAÎCHES
73 Raviolis farcis de champignons à la sauce de truffe	 26€
74 Linguine au palourdes	 29€
75 Linguine au gambon écarlate à la sauce dans son corail	 45€

POUR NOS LOULOUS
76 Nuggets maison de poulet avec frites	 13€
77 Filets de porc á la plancha	 18€
78 Rosada frite servie avec des frites	 18€

CAFÉS SPÉCIAUX
90 Café frappé au caramel	 8€
91 Café París: café, Baileys et crème chantilly	 9€
92 Frapuccino à la vanille	 9€

ACCUEIL DESSERTS
79 Glaces faites maison (unité)	 3€
80 Fruits de saison (unité)	 6€
81 Tocino de cielo (flan aux oeufs)	 7€
82 Chocolats glacés	 8€
83 Gâteau au fromage	 8€
84 Tiramisu	 9€
85 Coulant au chocolat	 9€
86 Sorbet au citron et cava	 10€
87 Ananas rôti avec glace à la noiz de coco	 10€
88 Dame blanche - boule de vanille, chantilly  
et chocolat noir fondu	 11€
89 Tartalette aux pommes et glace à la vanille	 11€

Service de pain 2€ / 10% TVA inclus
Etablissement avec information allergène


