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10€

1 Vaso de gazpacho
Gazpacho soup

2 Queso Manchego

14€

Sliced manchego cheese
3 Huevos fritos con pimiento padrén y patatas fritas
Fried eggs with green peppers and chips

4 Ensaladilla rusa con gambas

.......................... 16€

17€

Russian salad with shrimps

5 Tomate con ventresca

18€

Tuna belly with tomato

6 Ensalada de pollo

18€

Roast chicken salad

7 Ensalada caprese

23€

Caprese salad

8 Jamon Ibérico de Bellota

32€

llberian ham

9 Bogavante en salpicén

36€

Lobster salad

32€

10 Solomillo de ternera trinchado con patatas

Sirloin steak with chips

11 Tosta de atin con salsa de trufa

ATUN ROJO SALVAJE DEL ESTRECHO / WILD TUNA

18€

Tuna toast with truffle sauce

12 Carpaccio de lomo de atin

23€

Tuna loin carpaccio

13 Tartar de lomo de atun

25€

Tuna tartar

14 Huevo roto con atun

25€

Scrambeled egg with tuna

15 Tataki de atun con salsa nikkey

25€

Tuna tataki with nikkey sauce

MARISCO / SEAFOOD

4€

16 Ostras Fines de Claire (Unidad)
Oysters fines Claire (Unid)

17 Gambas planchas o cocidas

28€

Grilled o steamed Prawns

18 Cigalas cocidas o plancha (Kg)

150€

Grilled or steamed crayfish

19 Carabineros plancha (kg)

150€

Grilled large red shrimps
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FRITURAS / FRYING

20 Croquetas de pescado 18€
Mixed seafoof croquettes

21 Nuggets de pollo 13€
Chicken nuggets

22 Boguerones al limdén 14€
Anchovies marinated lemon

23 Rosada frita con patatas fritas 18€
Fried fish and chips

24 Calamares fritos 24€
Calamari

25 Adobo 18€
Marinated fish

SUSHI

26 Seleccion de Niguiri (6 piezas) 21€
Niguiri Selection

27 Roll de Salmdén doble picante 28€
Double spicy salmon roll

28 Roll de cola de gamba 28€
Crunchy prawn roll

29 Roll de atun (8 piezas) 21€
Tuna roll

30 Roll de Toro Flambeado (8 piezas) 32€
Flambee toro roll

31 Roll de solomillo (8 piezas) 32¢€
Sirloin steak roll

32 Roll de anguila (8 piezas) 32€
Eel roll

33 Roll vegetariano (8 piezas) 18€
Vegetarian roll

34 Seleccion de Nigiri lambeado (6/12 piezas)......... 24€/48€
(atun, toro, anguila, salmén, lubina, pez limén)
Flambee Nigiri selection

35 Selecciéon de Sashimi (atun, salmon, toro) 36€
Sashimi selection

36 Poké de salmén o atun 24€
Salmon or tuna Poke

POSTRES / DESSERTS

37 Selecciéon de fruta 28€
Fruit selection

38 Tarta de queso 10€
Cheese cake

39 Tiramisu 9€
Tiramisu

40 Coulant de chocolate 11€
Chocolate coulant

41 Pina asada con helado de coco 11€
Grilled pineapple with coconut icecream

42 Tartaleta de manzana 11€
Apple pie

43 Dama blanca 11€
(bola vainilla, nata y chocolate negro fundido)
Dama blanca (vanille, icecream and warm chocolate)

44 Sorbete de limén al cava 12€
Lemon sorbet
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ENTRADAS

| Tomates alinados
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12€

2 Gazpacho

10€

11€

3 Ensalada de pimientos asados
4 Sopa Vina A-B

11€

5 Ensalada verde

13€

46 Queso Manchego (100grs)

14€

14€

/ Boqguerones en vinagre
& Verduras variadas a la plancha

14€

9 Ensalada "El Ancla”

15€

10 Huevos fritos con pimientos del padréon y patatas fritas

| Aguacates con langostinos

......................... 16€

17€

2 Ensaladilla rusa con gambas

17€

3 Ensalada de pollo asado al parmesano

18€

4 Tomate con ventresca de atdn

18€

19€

6 Alcachofas con almejas en salsa verde

20€

22€

7 Ensalada Pipirrana
8 Anchoas del Cantdbrico en salmuera

23€
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15 Gambas al pil-pil
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9 Ensalada Caprese

23€

32€

20 Jamoén ibérico de bellota (100grs)
21 Bogavante en salpicon

36€

MARISCOS

22 Conchas finas (und.)

3€

23 Ostras fines de Claire (und.)

4€

23€

24 Almejas salteadas
25 Gambas cocidas o a la plancha (200grs)

28€

26 Coquinas salteadas

36€

125€

27 Bogavante nacional (kg)
28 Carabineros a la plancha(kg)

150€

29 Cigala cocida o a la plancha (kg)

150€

30 Gamba roja de Garrucha (kg)

165€

BOGAVANTES

31 Bogavante frito, servido con huevos de corral
y patatas (kg)

125€

ARROCES

32 Caldoso de marisco (minimo 2 personas) (p/p)

33 Paella de pollo y verduras (minimo 2 personas) (p/p)

34 Paella negra (minimo 2 personas) (p/p)

25€

............................. 25€

28€

PESCADOS

35 Rosada frita con patatas

18€

36 Merluza a la plancha o a la romana

23€

37 Brocheta de rape

28€

38 Rape frito o a la plancha

28€

28€

39 Salmén a la plancha
40 Lubina (kg)

66€

41 Gallineta de Tarifa (kg)

88€

4?2 Rodaballo salvaje (kg)
43 Besugo de la pinta (kg)

88€
88€

44 Lenguado negro (kg)

88€

45 Pescado del dia (kg)

88€

CARNES

46 San Jacobo

19€

47 Rabo de toro

24€

48 Solomillo de ternera, plancha o a la pimienta

32€

ATUN ROJO SALVAJE DEL ESTRECHO

49 Tosta de atdn con salsa de trufa

18€

50 Carpaccio de lomo de atin
51 Tartar de lomo de atun

23€
25¢€

52 Lomo de atiun encebollado

25€

53 Lomo de atiun ala plancha

25€

54 Huevo roto con atdn

25€

55 Tataki de atun con salsa nikkey

25€

FRITURAS

56 Croquetas de pescado

18€

57 Boguerones al limén

14€

58 Salmonetitos fritos

15€

59 Gambas cristal con huevo

18€

60 Adobo

18€

61 Colas de gambas

19€

62 Calamares

24€

63 Puntillitas

26€

SUSHI

18€

64 Roll de salmon (8 piezas)
65 Seleccion de nigiri (6 piezas)

21€

466 Tartar de salmon

18€

67 Roll de atun (8 piezas)

21€

32€

468 Roll de solomillo (8 piezas)
469 Roll de Toro (8 piezas)

32€

36€

/0 Seleccién de sashimi (12 piezas)
/1 Sashimi de ventresca de atun(é piezas)

36€

PASTA FRESCA

/2 Raviolis rellenos de setas con salsa de trufa

26€

/3 LingUini con almejas

29€

/4 LingUini con carabineros

45¢€

PLATOS INFANTILES

/5 Nuggets de pollo con patatas fritas

13€

/6 Filetitos de cerdo a la plancha

18€

/7 Rosada frita con patatas fritas

18€

POSTRES DE LA CASA

/8 Helados caseros (und.)

4€

/9 Fruta del tiempo (und.)

6€

80 Tocino de cielo

7€

81 Bombones helados

8€

10€

82 Tarta de queso
83 Tiramisu

9€

84 Coulant de chocolate

11€

85 Sorbete de limdn al cava

12€

86 Pina asada con helado de coco

11€

87 Dama blanca - bola de vainilla, nata

1€

y chocolate negro fundido
88 Tartaleta de manzana con helado de vainilla

11€

CAFES ESPECIALES

89 Café frapé al caramelo

8€

90 Café Paris: café, Baileys y nata

9€

91 Frapuccino con vainilla

9€

Servicio de pan 2€ / 10% IVA incluido
Establecimiento con informacién de alérgenos



ANCLA

RESTAURANTE

STARTERS
| Tomato salad with olive oil and garlic 12€
2 Gazpacho 10€
3 Roasted red peppers salad 11€
4 Fish soup 11€
5 Mixed green salad 13€
6 Sliced manchego cheese (100grs) 14€
/ Baby anchovies marinated in vinegar 14€
& Mixed grilled vegetables 14€
9 “El Ancla” salad 15€
10 Fried eggs with green peppers and chips 16€
11 Avocado with king prawns 17€
12 Russian salad with shrimps 17€
13 Roast chicken salad with parmesan 18€
14 Tuna belly with tomato 18€
15 Sanldcar king prawns pil-pil 19€
16 Artichokes with clams in green sauce 20€
17 Pipirrana salad 22€
18 Anchovies in brine 23€
19 Caprese salad 23€
20 Iberian ham (100grs) 32€
21 Lobster salad 36€
SEAFOOD
22 Big clams “Conchas finas” (unit) 3€
23 Qysters fines Claire (unit) 4€
24 Sauteed clams 23€
25 Grilled or steamed prawns (200grs) 28€
26 Sauteed wedge clams 36€
27 Clawed lobster (kg)) 125€
28 Grilled large red shrimps (kg) 150€
29 Grilled or steamed crayfish (kg) 150€
30 Red prawns “Garrucha” (kg) 165€
LOBSTER
31 Fried lobster, served with free-range eggs and baked
potato rounds (kg) 125€
RICES
32 White rice broth with seafood (minimum 2 people) (P/P) - 25€
33 Chicken and vegetables paella (minimum 2 people) (p/p) ... 25€
34 Black paella (minimum 2 people) (p/p) 28€
FISH
35 Fried fish and chips 18€
36 Grilled or battered hake 23€
37 Monkfish skewer 28€
38 Fried or grilled monkfish 28€
39 Grilled salmon 28€
40 Sea bass grilled or baked in salt (kg) 66€
41 Tarifa redfish (kg) 88€
42 Turbot (kg) 88€
43 Sea bream grilled or baked in salt (kg) 88€
44 Grilled or meuniere sole (kg) 88€
45 Fish of the day (kg) 88€
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MEAT
446 anfried pork loin “cordon bleu” 19€
47 Braised oaxtail with chips 24€
48 Grilled or in pepper sauce sirloin steak 32€
STRAIT WILD BLUEFIN TUNA
49 Tuna toast with truffle sauce 18€
50 Tuna loin carpaccio 23€
51 Tuna tartare 25€
52 Onion tuna loin 25€
53 Grilled tuna loin 25€
54 Scrambeled egg with funa 25¢€
55 Tuna tataki with nikkey sauce 25€
DEEP FRIED SELECTION
56 Mixed seafood croquettes 18€
57 Anchovies marinated in lemon 14€
58 Baby red mullets 15€
59 Crystal shrimp with eggs 18€
460 Marinade 18€
61 Shrimp tails 19€
62 Calamari 24€
463 Baby squid 26€
SUSHI
464 Salmon roll (8 pieces) 18€
65 Nigiri selection (6 pieces) 21€
66 Salmon tartar 18€
67 Tuna roll (8 pieces) 21€
48 Sirloin roll (8 pieces) 32€
69 Bluefin tuna roll (8 piezas) 32€
/0 Sashimi selection (12 pieces) 36€
/1 Toro Sashimi (6 pieces) 36€
FRESH PASTA
/2 Ravioli stuffed with mushroom in truffle sauce 26€
/3 Linguine with clams 29€
/4 Linguine with Prawn in coral sauce 45€
KID’S MENU
/5 Chicken nuggets and chips 13€
/6 Grilled pork fillet and chips 18€
/7 Fish and chips 18€
HOUSE DESSERTS
/8 lce cream (unit) 4€
/9 Fresh seasonal fruits (unit) 6€
80 Sweet caramel custard 7€
81 Chocolate glacé 8€
82 Cheesecake 10€
83 Tiramisu 9€
84 Chocolate coulant 11€
85 Lemon sorbet with cava 12€
86 Roasted pineapple with coconut ice cream 11€
&7 White lady - vanilla ice cream ball, chantilly cream
and melted dark chocolate 11€
88 Thin apple pie with vanilla ice cream 11€
SPECIALITY COFFE

89 Café frapé al caramelo 8€
90 Paris coffee: coffee, Baileys and cream 9€
91 Vanilla frapuccino 9€

Bread service €2 / 10% VAT included
Establishment with allergen information



